












 

 

 

 

 

【青年部会】 
 

 今回は、今年の 4 月に発足した青年部会のご紹介をしたいと思います。 

参加対象は同友会会員・同友会会員企業の後継者または経営幹部で 47 歳以下の方。活動内容は大まかに

いうと「経営基礎を学ぶ」「交流とビジネス連携」「事業承継を学ぶ」ことです。これから参加メンバーの

方々の意見を取り入れながら発展していきます。 

 

6 月 28 日に、第 1 回の例会が「お互いを知ろう！」のテーマで開催。「交流とビジネス連携」の場とし

て、参加者が自己紹介や自社 PR を行う顔合わせ例会となりました。 

青年部会メンバーが集い、参加者一人一人が自己紹介や自社 PR などを行いました。各人の「らしさ」

あふれる語りに、大いに盛り上がった例会となりました。 

 

また、7 月 22 日には青年部会の企画事業である「経営者が理解すべき数値の理解」の第 1 回が開催され、

経営者、後継者、幹部社員など、多彩な方々にご参加いただきました。講師の佐藤淳青年部会長(㈱アルフ

ァ・コム代表取締役)から「自社で 1000 円の売上からいくら利益が出ているかわかりますか？」「ひと月

あたり、一年あたりの経費を把握していますか？」「売り上げがいくら以下だと赤字ですか？」と、答えら

れるようになるべき 3 つの質問が提起された後、損益計算書を管理会計から財務会計の方式に移し替える

ワークを行いました。参加者からは「社員共育に使います」「自社の決算書でやりたい」「自分で計算する

ことで理解できた」など、自社経営や自身のスキルの学びの場になったとの声をいただきました。 

 

次回青年部例会、企画事業共に、下記の通り決定しています。この機会にぜひご参加ください！ 

また、青年部会はできたばかりの組織で、これから青年部メンバーの声を踏まえて活動内容がブラッシ

ュアップされていきます。ぜひ青年部メンバーとして、一緒に交流と学びを深めていきましょう！ 
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今後の予定 

【青年部例会】 

日時：8 月 21 日(水) 18:00～20:00 (終了後懇親会を予定) 

会場：TIS カンファレンスルーム C(山形市漆山大段 1865-5 3 階 同友会事務局の上の階) 

テーマ：自社の経営課題を抽出し共有しよう！ 

 

【企画事業第 2 回】 

日時：8 月 26 日(月) 18:00～20:00 

会場：同友会事務局又は TIS カンファレンスルーム 

テーマ：お金の流れを知る 必要な利益の理解 

(売上ではなく、利益の重要性を学ぶ。利益がなぜ重要なのか？利益とは何か？) 

 参加費：3,500 円 

詳細は同封の案内をご覧ください！ 



 

 

 

 

 

【食農部会】 
 

 『あなたとつくる山形フルーツワインプロジェクト 第1回目』 始動！ 

 

去る 6 月 29 日、天童市山口地区の松田農園さんにて、プレミアムさくらんぼ

ワインの完成を目指し、その原料の収穫作業を行いました。 

天童の山間にある松田さんの農園に集合。当日は大雨の予報にもかかわらず、

なんと奇跡的な晴れ！事前の告知による一般応募のメンバーを含め、集まったメ

ンバーで 70 ㎏の佐藤錦を収穫しました。木 9 本分の立派な佐藤錦をご用意いた

だき、一心不乱に収穫。 

日常の多忙をしばし忘れ、目の前の木のさくらんぼをひたすらもいで完結させ

ていく行程は、普段お疲れの経営者には結構向いているのでは？と感じてしまい

ました。次年度以降皆様のご参加を促すに値するなと実感・・。 

約 3 時間でおおよそ収穫し、待ちに待ったランチタイム。今回は初出前となる？

さくらんぼ支部会員、村山市の「殿（しんがり）」さんの冷たい肉そばを特別にご用意頂きました！畑にコ

ンテナをひっくり返し、大自然の中で頂くお蕎麦がまた格別に美味しい！参加した子供も大人も笑顔とな

れる良い時間でした。 

 

 

 

 

 

 

さて午後からはオトナの時間。いよいよワインの仕込みです。収穫したさくらんぼを東根フルーツワイ

ンさんのワイナリーに持ち込み本格的な仕込み作業のお手伝い。果実を粉砕し、発酵させる為の樽に移し、

酵母を添加し、あとは約 3 か月後のお楽しみ！ 

この作業の間にワイン博士の東根フルーツワイン阿部社長よりワイン造りのレクチャーを頂けるのも大

人ならではの贅沢な楽しみでした。ワイン造りは原料となる果実の糖度がとても重要だそうです。ワイン

造りに於いて一般的にはアルコール度数を確保するために補糖するのですが、今回は原料の品質が非常に

高く、なんと補糖無しで良いワインが出来る！との事です。これは極めて稀でその点に於いても、真にプ

レミアムワインとなるのではないでしょうか！完成が待

ち遠しいです！ 

完成したワインは、プロジェクトに出資頂いたメンバー

に 2 本ずつお渡しすると共に、〝収穫祭″と称したイベン

トにご参加頂きます。東根市内のイタリアンレストランに

て、完成したワインを楽しみながら交流を深める会を企画

しております。今から待ち遠しい限りです！ 
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とプロジェクト紀行をお届けいたしましたが、実はこれは本年度、食農部会とさくらんぼ支部が連携し

て実践を試みているプロジェクトです。 

きっかけは、同友会会員さんの共通の.課題解決を同友会型の理念を以って実践して行く事で事業主体者

は基より、携わる会員企業の成長にも繋げられるのではないかという思いからスタートしました。事業主

体者の共通の経営課題は「販路開拓」と「事業計画」でした。互いに高品質な商品作りには自負があるにも

関わらず販売面に於いての課題に直面しておりました。この課題は今回の２社のみにあらず多くの中小企

業に当てはまるのではないでしょうか。そこで今回、事前に“販路を確保する”という方法を画策し本プロ

ジェクトを始動致しました。メンバー（賛同者）を事前に募集し販路（売上）を確保した上で、各工程をイ

ベント化、可視化する事でそこに集う理由を創出し、地域の活性にも寄与していくという仕組みを盛り込

んでおります。と同時に本年度は「計画通り」という点に重点を置いて実践しております。事業主体者が

事業計画書を起こし、その通りの数値（経費や利益）に帰結できるかに重点を置いております。 

本年度はテストケースとして身内（同友会会員）を中心として 20 名限定にて実施しております。が、本

年度のデータをブラッシュアップし、次年度以降規模の拡大を目指して行きたいと考えております。今年

はさくらんぼの木 9 本が、来年 50 名の参加になれば木 20 本分必要になります。100 名になれば更に増

える。これにより事業主体者の課題である地域の“耕作放棄地”の減少に繋がるかもしれません。昨今急激

な脅威である獣害を緩和できるかもしれません。境界が新たになり、野生動物にも良い環境になるかもし

れません。 

都会からの参加者を募れば“やまがた”を訪れるきっかけになるかもしれません。自然に触れる事で心と

体がリフレッシュされる方が増えるかもしれません。共に体験する事で家族の絆が深まるかもしれません。

それがひいては地域やみんなの幸せに繋がるかもしれません。そして自社の強みを活かした実践で企業が

成長するかもしれません。 

そういった思いでこのプロジェクトを実践しております。是非、皆様にもご賛同、ご参加頂けますよう

お願い申し上げます！こんなやり方あるんじゃない？こんな角度から切り込んだら面白いんじゃない？な

ど経営者の知識を結集すれば精度も高く、面白い事が出来る事を是非皆さんで証明し、作り上げていきま

せんか！皆様のご協力、ご参加を随時お待ちしております！！ 

 

※裏面にプロジェクトのチラシを掲載しておりますのでご覧ください。 

当プロジェクトへ参加希望の場合は、同友会事務局もしくは当プロジェクト窓口の東根フルーツワイン

さん(さくらんぼ支部会員)へご連絡をお願い致します。先着 20 名限定のため、定員になり次第締め切

りとなります。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「あなたとつくる山形フルーツワイン」U・May・Wine・Project 

参加者の皆さまへ 

「あなたとつくる山形フルーツワイン」の内容 

参加者の皆様は、６月２９日（土）に天童市山口地区の松田農園において、完熟のさくらんぼ「佐藤錦」の収

穫を行っていただきます。完熟佐藤錦１パック（500ｇ）をお土産として持ち帰ることができます。 

その後、ワイン醸造所、東根フルーツワインに移動し、佐藤錦ワインの最初の工程、「仕込み」を行っていた

だきます。このコースには東根温泉の入浴券はセットになっていますので、希望者は作業終了後は、東根温泉

に入浴して疲れを癒してください。佐藤錦ワインが完成するのに３ヶ月間熟成させる必要がありますので、10

月中旬に東根市内のイタリアン料理店において収穫祭を行います。収穫祭では、完成した「佐藤錦ワイン」の

ご試飲を行っていただきますが、参加者の皆様は佐藤錦ワインの独自の 

ラベルを作っていただきます。佐藤錦ワイン 500ml 2 本を持ち帰っていただきます。 

収穫祭に参加できない方には発送いたします。 

＊申し込みについて：申込期限 6 月 20 日 

 このプロジェクトに参加ご希望の皆様は事務局の「東根フルーツワイン」まで、お問い合わせください。 

今年は、先着 20 名とさせていただきます。 

入金に関しては申し込みのご連絡をいただいた方に銀行振込についてご連絡致します。 

入金のご確認が済むまで申込完了とはなりません。 

＊会費について 

1 口 12，000 円 （佐藤錦ワイン 500ml ２本、佐藤錦１パック 500ｇ、東根温泉入浴券付き） 

※振込手数料はご負担ください。 

※ご入金の確認が取れ次第、申し込み完了メールを送らせていただきます。 

申し込み開始直後はメールの送信が遅れてしまう可能性がございますこと、ご了承ください。 

＊お問い合わせ先 

合同会社東根フルーツワイン 

〒999-3723 東根市大字大江新田字平林 39-1 

TEL/FAX ： 0237-38-9014 

MAIL ： fruitwine@h-fruitwine.com 

＊必ずお読みください 

 ●ご入金確認後、こちらから申し込み完了のご連絡をいたします。万が一、お振込みされてから 1 週間経っ

ても連絡がない場合はお問い合わせください。●海外へのお届けは致しかねます。お届け先が離島の場合、追

加分の送料をいただくことがございます。必ず事前にお問い合わせください。●お申込み後 2 週間経過しても

ご入金がない場合はキャンセルとさせていただきます。一度お支払いいただきました会費は事情にかかわらず

返金できませんのであらかじめご了承ください。●お申し込みの皆様には、イベント(サクランボの収穫、ワイ

ン醸造体験、収穫祭等)のご案内をいたします。●この事業で取得した会員様の個人情報につきましては、「あ

なたとつくる山形フルーツワイン U・May・Wine・Project」に関する案内等に使用し、当事務局で責任をもっ

て保管いたします。第三者に譲渡または許可なく使用することは一切ございません。 
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